4

3

APERO

6
9
10

14
16

18

Editorial

Aktuelles
Hier sind die Guten

Im Slow Food Check.
Emmentaler

Arche des Geschmacks

Kinderseite.
Dein individueller Landflachenabdruck

Standpunkt von Ursula Hudson.
Wie falsche Subventionen das Klima belasten

UNTERWEGS

20

30

32

34

36

Slow Food Travel.
Unterwegs zum guten Geschmack in Karnten

Landschaftsretter in Mittelfranken
Nussgold von der Gelben Birg

Farmhouse Cheese von der griinen Insel.
Milleens — eine irische Erfolgsgeschichte

Gastroportrat.
»Eisenhitte« in Augustfehn

Restauranttipps

Ké&rnten, erste Slow Food Travel Region

Slow Food | 05/2017

Fotos: www.slowfood.travel/ W. Hummer, Stephan Abtmeyer, Holger Riegel

Weln

— so naturlich
wie moglich

AUS DER KUCHE

38

42

46

48

52

Heinzelmanns Geschmackslabor.

Apfeldate mit Weinquartett

Saison fiir Birnen. LS
Auf der Suche nach alten Sorten {4

Kiichentrends & Lifestyle.
Uber Food Porns, Kochpakete
und oberflachlichen Konsum

25 Jahre Slow Food <«
Deutschland. o g
Von Moorschnucke

bis Scheerkohl: Das Jubilaumsment

Fiinf aus Eins — das unendliche Gericht.
Kurbis, die grof3te aller Beeren

DOSSIER: WEIN

58

62

65

68

72

Der lange Weg.

Damit im Wein slowe Wahrheit liegt

Food Hero.

Christine Bernhard, Bio-Winzerin in der Pfalz
Weintrends.

Quo vadis, vinum?

Orangewein.

Das Ende der nassen Socken
Interviews.

Elf gute Griinde, Biowinzer zu sein




TISCHGESPRACH

76

79

23
40

40
43
44
45
45
48
48

Regionale Versorgung.
»Fruchtbringende«
Land-Stadt-Beziehungen

Kampf gegen Pestizide
in Siidtirol.
Das Wunder von Mals

REZEPTE IN DIESEM HEFT

Maronentortilla
Karntner Kasnudeln

Gebratene Apfelscheiben
mit Leber und Zwiebeln

Kartoffelpuffer mit Apfelmus
Glarner Birnbrot

Senfbirnen

Rotweinbirnen

Dérrbirnen

Vinaigrette zu Bittersalaten
Hamfelder Butter

49
50

50
53
53
54
54
55
90

CREMA AUF
KNOPFDRUCK.

In der fein abgestimmten Komposition
verbindet sich die Aromenvielfalt der
Costa-Rica-Arabica-Bohnen mit dem
charaktervollen Kérper des Canephora/
Robusta. Durch die langsame und sorg-
faltige Manufaktur-Rostung in kleinen
Chargen entwickelt sich das besondere
Hochland Aroma. Auf Knopfdruck zu-
bereiten, mit Bedacht geniel3en.
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