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Glihweinmousse
Dijon-Senf

Salat aus Paprika, Feta
und Petersilie

Gratinierte Austern
auf Sauerkraut

Wildgulasch in Wacholder-
sauce

Birnen in Blauschimmelcreme

Feldsalat mit Joghurtnocken
und Kartoffel-Crunch
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Grinkohl-Salat mit Quinoa
und Granatapfel

Rinderschmorbraten
Rinderbraten mit griiner Sauce

Rindersalat mit Erdnuss-
dressing

Rundsttick warm
Sommerrollen

Orechiette mit Bratenresten
Engstenberger Walnussecken
Haselnussplatzchen

Wirzige Knabbernisse

Sachsische Quarkkeulchen
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Verwohnen Sie sich zur Weihnachtszeit
mit kostlichem Hochland Kaffee, leckeren
Pralinen, exotischen Teesorten oder
bereiten Sie mit besonderen Geschenken
viel Freude. Alles zum SelbstgenieRen
oder zum Verschenken finden Sie im
Hochland Onlineshop.

www.hochland-kaffee.de
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