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REZEPTE IN DIESEM HEFT

  8	� Glühweinmousse

11	 Dijon-Senf  

42	� Salat aus Paprika, Feta  
und Petersilie

42	� Gratinierte Austern  
auf Sauerkraut

42	� Wildgulasch in Wacholder-
sauce

43	 Birnen in Blauschimmelcreme

44	� Feldsalat mit Joghurtnocken 
und Kartoffel-Crunch

45	 Radicchio vom Blech

46	� Endivienrisotto mit 
Venusmuscheln

46	� Grünkohl-Salat mit Quinoa 
und Granatapfel

48	 Rinderschmorbraten

49	 Rinderbraten mit grüner Sauce 

49 	� Rindersalat mit Erdnuss
dressing

50	 Rundstück warm

50	 Sommerrollen
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70 	 Würzige Knabbernüsse

92	 Sächsische Quarkkeulchen

www.hochland-kaffee.de

GENUSS  +
FREUDE

Verwöhnen Sie sich zur Weihnachtszeit 
mit köstlichem Hochland Kaffee, leckeren 
Pralinen, exotischen Teesorten oder 
bereiten Sie mit besonderen Geschenken 
viel Freude. Alles zum Selbstgenießen 
oder zum Verschenken finden Sie im 
Hochland Onlineshop.
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96 	 Leserbriefe, Impressum 

97	 Vorschau

98 	 Kolumne Schluss damit! 


