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SEIT 1964 DIREKT GEHANDELT 
MIT DEN KAFFEEBAUERN VON 
DOTA IM TARRAZU-HOCHLAND.

Ein naturmilder, komplexer Charakter, 
dessen frisch-fruchtige Süße dezent an 
Pfeifentabak erinnert. Die geschmackliche 
Herznote weist feine Nuancen von dunkler 
Schokolade, Anis und Muskat auf. 
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