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OBST 
Direkt vom Baum, direkt vom 

Strauch – oder auch vom Händler 

auf dem Markt – fast jeder liebt 

Obst! Und wenn es von Streu- 

obstwiesen kommt, haben wir  

es noch ein bisschen lieber.
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INHALT



EINER FÜR 
ALLE. ALLE 

FÜR EINEN.

Ein harmonischer, vollmundig körper-
reicher Kaffee mit dichtsamtiger Crema 
in Barista-Qualität. Im wunderbar fein-
würzigen Duft und im angenehm herben 
Geschmackserlebnis dominiert ein 
Hauch von Bittermandel. Nuancen von 
edler Bitterschokolade und zartem 
Karamell begleiten den Ausklang.

Mehr Hochland Spezialitäten auf 
www.lieblingsbohne.de
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