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INHALT

Glurns im Vinschgau
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    REZEPTE in diesem Heft 
11 Sprottensüppchen

21 Vinschger Paarln (Brotspezialität) 

42 Brathähnchen – nass gepökelt

42 Radicchio, Ziegenkäse und Feigen 

43 Crème Caramel 

51   Geschnetzeltes von Shiitake mit Kürbispüree

52  Gebackene Kräuterseitlinge mit Bohnenkraut-Mayonnaise

53  Austernseitlinge und Quitte

55 Kichererbsencreme (Hummus)

58 Kimchi mit Rote Bete

58 Fermentierte Chilipaste
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